Code : 3350 KG BOUTONS DE ROSE (0,400)

C'est a partir du mois de mai que les boutons de rose sont récoltés.
Séchés naturellement a I'air afin de préserver leur couleur, leur texture
et leur parfum, ils restituent en infusion toute la subtilité trés parfumée
de la fleur

IRAN

100°C

6 minutes

Sans caféine

Aspect : Boutons de rose entiers rose pale a fushia

Couleur de la Liqueur : Vert péle transludice

Saveur Principale : Sucrée (Intensité: Légére)

Famille Ardmatique Liqueur : Fleurie (Intensité: Légere)
Notes Dominantes : Rose

Rémanence : Poivrée

Texture : Poudrée

Godt de la liqueur : Délicate, fleurie

Commentaires de l'expert : Le bouton de rose restitue en tasse une infusion trés subtile loin de l'univers entétant de la
parfumerie. Une tasse me semble toujours cristalliser un instant spécial sophistiqué et simple a la fois.

Accord Mets & Thé : sandwich concombre-chévre frais en salé ou cheesecake en dessert

Propriété de DAMMANN Fréres - Document d'information pour diffusion.

Edité le : 2 octobre 2026 DAMMANN

FRERES
Page 1/1



