Code : 286 KG JAPON TAMARYOKUCHA (0,500)

Process : "Thé vert Orthodoxe"

La manufacture de ce thé présente 2 variations par rapport a la

méthode japonaise traditionnelle : les feuilles sont fixées a la chaleur
séche, a la mode chinoise ; et elles ne subiront pas de fagonnage en
aiguilles. La liqueur résultante est vive et parfumée ; un bouquet a la

fois végétal et gourmand
JAPON

»
3

80°C

3 minutes

Région : Kyushu / Miyazaki

Aspect : Petites boucles vertes
Couleur de la Liqueur : Vert pale

Saveur Principale : Astringente (Intensité: Modérée)
Famille Ardbmatique Liqueur : Végétale (Intensité: Modérée)
Notes Dominantes : Gourmande, noix

Notes de Téte : Végétal frais

Notes de Coeur : Gourmand peau de noisette

Rémanence : Noix

Texture : Ronde

Go(t de la liqueur : La liqueur résultante est vive et parfumée, son bouquet a la fois végétal et floral
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